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PREMIUM
MUSCAT OTTONEL

AN 2024
SOl
OEJOO 100% Muscat Ottonel
[s]
TIP VIN
Alb, sec, organic
DOC-CMD Murfatlar
VITIiULTURA Struguri sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate
99000 mic& (10kg] la final de August
o0 Sol: Cernoziom, pe pat de roci calcaroase
Sistem de conducere: Cordon unilateral
Productie: 6t/ha
VINIFICATIE
i Ajunsi la crama strugurii sunt desciorchinafi cu blandete si sortati

l

cu atentie. Temperatura lor este coborétd la aproximativ 4°C si
sunt 1asafi la maceratie peliculard la rece timp de 15 ore, pentru
exfractio de aromd. Apoi are loc presarea strugurilor si
limpezirea gravitationald. Fermentarea este controlata, cu
drojdii selectionate, la o temperaturd de 14°C timp de 15 zile.

MATURARE $l
INVECHIRE Vinul proaspdt a fost pastrat in cisterne de inox pdna la
& imbuteliere.
TRASATURI ul bon G fonfd verst
*Culoare: galben cu tentd verzui
ORGANOILEPTICE *Olfactiv: aromd tipicd de Muscat cu tente florale de iasomie,
@ porfocal cu un iz de miere de albine si condimente fine
e Gustativ: amplu, proaspat, echilibrat, cu savoare de pulpa de
pomelo si pard coaptd
PARAMETRI
o * Volum alcool: 14 %
s(@% e Aciditate fotala: 4,25 g/I
e Zaharuri reziduale: 1,5 g/
TEMPERATURA
DE SERVIRE
@_,_ 8%10° C
ASOCIERE
GASTRONOMICA
= Salate proaspete, sushi sau placintd cu migdale.
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